Wissenswertes: ita Chiliol

Achtung scharf — Diese wunderbare Olkomposi-
tion setzt sich zusammen aus nativem Olivendl
extra und naturlichem Chili- und Paprikaaroma.
Eine herzhafte Wiirze fiir alle Speisen, die scharf
und kraftig im Geschmack sein sollen.

Geeignet fiir: Zur Verfeinerung wiirziger Salate
und Dressings sowie fiir Nudelgerichte, Auflaufe,
Gratins und zum Wiirzen von Fleisch, Fisch und
Gefliigel.

\_I_Veitere Infos rund um unsere
Ole sowie mehr Rezepte finden
Sie unter www.braendle.de

P. Brindle GmbH - OImiihle
Robert-Bosch-Str. 10 - 72186 Empfingen
Telefon 07485/9779-0 - www.braendle.de

,” 2%
Z Seit 1851



Rezept mit wta Chaliol
Scampra la mexicana
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Jutaten

Fiir 4 Personen:

16
1-2
2EL
2
200 g

Riesen-Scampi
Knoblauchzehen
Brandle vita Chiliol
Scheiben Toastbrot
mexikanische Sauce
Petersilie

Oregano

Salz

Pfeffer

Peperoni
Paprikaschote
Salat

Zuberettung

1.

Scampi im kalten Wasser abspiilen und trocken
tupfen.

Die Knoblauchzehen schalen, fein zerhacken und
in einer Pfanne in heiBem Chiliél andiinsten.

. Toastbrot in Wiirfel schneiden. Je zwei Scampi

und Toastbrotwiirfel auf GrillspieBe stecken und
von beiden Seiten im heiBen Chiliél 2-3 Minuten
braten.

Mit Petersilie und Oregano bestreuen, wiirzen und
mit mexikanischer Sauce, Peperonischoten, Papri-
ka und Salat servieren.



